Restauration Pour Collectivités

MENUS DU 05/02/2024 AU 09/02/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
05/02/2024 06/02/2024 07/02/2024 08/02/2024 09/02/2024
Entrée Salade de pommedeterre Salade verte Célerissauce gribiche Salade de boulgour Salade Chinoise
Cervelas chaud* Boulettes végétales BI O Poulet forestier Nugget'sdeblé Beaufilet decolin au
Plat sauce ketchup curcuma
Tarteau fromage Omelette ala provencale | Finger de poulet aux corn
Boulette de boeuf sauce flakes Samoussa aux légumes
ketchup
CarottesBIO Coquillettes Petit pois Chou-fleur en gratin Riz
Accompagnement
L aitage Fromage blanc Rondelé nature Saint-Paulin ala coupe Yaourt ETREZ nature Vache qui rit
9 sucréau lait entier
Orange Compote pomme/banane Mousse au chocolat Pomme bio Géateau ala noix de coco
Dessert . . . ,
maison maison (lait BIO) base d'oeufs BIO

* = Plat avec du porc




